 Emietté de pommes de terre, homard et
crevettes dans son bocal

* Foie gras tranché, chutney de figues,
rémoulade de betterave et pain boule aux fruits

* Saltimbocca de veau au lait, jambon cru et
Truffe, jus parfumé aux Morilles

* Supréme de chapon en cro(te de pain d’épices,
réduction de vin a 'orange

« Ecrin chocolat noisette et sa cabosse chocolat
au coeur caramel

* Rosace vanille-fruits rouges dans sa nage

58€ par personne

Tt le 18 décembre

/Mﬁl/é A\

etez /OUS

TRAITEUR

DOMICILE

Nous mettons a votre service notre
expertise pour créer des moments
uniques et mémorables lors de
tous vos événements.

6 rue de Bretagne
57160 Moulins-lés-Metz

03 876535 29
06 4516 71 02

contact@nouschezvous.com
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Sépia" de rillette de crabe au curry breton
* Mini macaron au foie gras et pommes

* Mini burger Tataki de thon a I'exotique

* Verrine aux deux St-Jacques et oeufs de saumon

e Crostini de terrine de pigeonneau au confit

* Poélon Surprise de Noél

* Mini muffin au potiron et tomate

* Mini mauricette jambon blanc a la truffe d’été

ENTREES

» BUchette de saumon et fromage frais,
tartare de crevettes moutarde passion
14,50€ / pers.

* Terrine de canard sauvage et caille au foie gras,
chutney pomme-poire aux épices
15,60€ / pers.

* Méli-mélo landais dans sa boite
(haricots verts, magret fumé, tartare de canard,
salade mélée et pépites de foie gras)
15,60€ / pers.

» Cassolette de noix de St-Jacques et écrevisses
dans sa bisque (servi avec marmiton brioché)
16,50€ / pers.

Le Chef vous propose

ses Suggestions

7.90€ /pers.
10,90€ /pers.
13,90€ /pers.

~ prix en fonction du cours

prix sur demande

2850€/ pers.

- 28,50€ / pers.

2950€ / pers.

35,50€ / pers.

GAMME DE VOLAILLES FESTIVE
de la Maison GARBAY a Saint-Médard

34,50€ / kg
35,50€ / kg
36,50€ / kg

4150€ / kg

SUR RESERVATION avant le 18 décembre



